%polteqor - instytut

""Poltegor-Instytut" ul. Parkowa 25, 51-616 Wroclaw tel. +48 71 348 82 00

http://www.igo.wroc.pl e-mail: poltegor@igo.wroc.pl

Wroctaw, 07.09.2026 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE

,POLTEGOR — INSTYTUT” INSTYTUT GORNICTWA ODKRYWKOWEGO
zaprasza do skladania ofert na organizacje¢ imprezy kulturalno-oSwiatowej (integracyjnej) wraz z
oferta noclegowa

1. Informacje o Zamawiajacym:
,Poltegor — Instytut” Instytut Goérnictwa Odkrywkowego ul. Parkowa 25, 51-616 Wroctaw;
WwWw.igo.wroc.pl

2. Szczeg6ly dotyczace zamdwienia:
- Rodzaj wydarzenia: Impreza kulturalno-o§wiatowa integrujgca pracownikow.
- Termin: 02-04 pazdziernika 2026.
- Przewidywana liczba gos$ci: 50 osob (33 os. doroste, 14 dzieci + 3 dzieci do 4 r.2).
- Harmonogram wydarzenia:
W dniu 02.10.2026
- kolacja w formie ogniska z bufetem (menu: 5 dan grillowych; 2 satatki; 5 dodatkow; 6
pizza; herbata z cytryng dla 40 os.; woda niegazowana 14l; wino grzane 171; piwo
butelkowane 60 szt.);
- nocleg dla 50 osob (pokoje: 1x 5-0s; 6x 4-0s; 11x 2-0S).

W dniu 03.10.2026

- $niadanie w formie bufetu wliczone w cen¢ pobytu (menu: w formie dan zimnych i
cieptych, zupa mleczna z ptatkami, 2 satatki, nales$niki, jogurty, desery, napoje zimne i

gorace),

- obiad w formie bufetu wliczony w cen¢ pobytu (menu: 1 zupa, 2 dania gléowne — w tym
jedno wegetarianskie, 3 surowki, dodatki skrobiowe, desery, napoje zimne i gorace),

- Uroczysta kolacja w sali z dostgpem do sprzgtu grajacego i naglos$nienia (menu: 1 zupa; 4
dania grillowe; 2 satatki; zimny bufet ztoZzony z 7 roznych przekasek; herbata z cytryna dla
40 os.; woda niegazowana 14l; wino grzane 171; piwo butelkowane 60 szt.),

- 2h dostgp do 2 atrakcji np. paintball, gry terenowe, strzelanie z luku, zjazd na linie,
kregielnia, bilard, basen, spa, sala zabaw dla dzieci.

- nocleg dla 50 osob (pokoje: 1x 5-0s; 6x 4-0s; 11x 2-0S).
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W dniu 04.10.2026 r.:
- $niadanie w formie bufetu wliczone w cen¢ pobytu,

- obiad w formie bufetu wliczony w cene pobytu (menu: 1 zupa, 2 dania gtowne — w tym
jedno wegetarianskie, 3 surowki, dodatki skrobiowe, desery, napoje zimne i gorgce).

3. Zakres oczekiwanych ustug:
e Charakterystyka i polozenie obiektu:

— zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w
sprawie obiektow hotelarskich i1 innych obiektow, w ktorych sg $wiadczone ustugi
hotelarskie (Dz.U.z2017 r. poz.2166), kategoria obicktu powinna odpowiadaé
standardowi co najmniej obiektu trzygwiazdkowego,

— obiekt powinien by¢ usytuowany nad jeziorem w miejscowosci Wielen Zaobrzanski i w
okolicy lasow,

— obiekt powinien mie¢ dostep do placu zabaw dla dzieci,

— dostep do bezptatnego parkingu dla uczestnikow.

e Obshluga: koordynator wydarzenia ze strony obiektu, obstuga kelnerska.

4. Sposob przygotowania oferty:
Oferta powinna zawiera¢ : propozycje menu w kilku wariantach dan w jednej ofercie cenowej,
do wyboru dwéch z nich. Szczegdlowy kosztorys z podzialem na poszczegolne ustugi (ushuga
hotelowa, catering, wynajem sali i miejsca na ognisko, atrakcje itp.), zdjecia obiektu i sali oraz
informacj¢ o dostepnosci w wybranym terminie.
Oferta powinna zawiera¢ adres, siedzib¢ Wykonawcy, numer telefonu lub adres e-mail do
kontaktu oraz cen¢ netto i brutto za przedmiot zamowienia.

5. Kryteria oceny
Oferty Wykonawcow, ktore nie beda podlegaty odrzuceniu beda oceniane w nastepujacy sposob:

Kryterium Liczba punktow
(znaczenie)
Cena brutto C - waga 80% max. 80

W ramach niniejszego kryterium Wykonawcy zostang
przypisane punkty w skali od 0 do 80

Punkty w kryterium ,,cena” zostang obliczone wg wzoru:

C= Cmin/Cbad x 80 pkt

gdzie C- liczba punktéw mozliwych do uzyskania w kryterium
,cena”’

Chin — najnizsza cena sposrod ofert nieodrzuconych

Chag — Cena oferty badanej nieodrzuconej

Standard obiektu (S) - waga 20% max. 20
Najwyzsza liczba punktéw mozliwa do otrzymania W
niniejszym kryterium wynosi 20.

Punkty za kryterium standard obiektu zastang przyznane w
nastepujacy sposob::

- W przypadku obiektu o standardzie ,,3 gwiazdek”
Wykonawca otrzyma 0 punktow

- w przypadku obiektu o standardzie ,,4 gwiazdek”
Wykonawca otrzyma 10 punktow

- w przypadku obiektu o standardzie ,,5 gwiazdek”
Wykonawca otrzyma dodatkowo 20 punktow




Za najkorzystniejsza oferte zostanie uznana ta oferta, ktora uzyska najwieksza liczbg punktow (P) wyliczong
zgodnie z ponizszym wzorem:

P=C+S+0

gdzie:

P- faczna liczba punktow ocenianej oferty

C- liczba punktow uzyskanych w kryterium ,,cena brutto”

S- liczba punktéw uzyskanych w kryterium ,,standard”

6. Sktadanie oferty:

— Oferty nalezy sktada¢ w formie elektronicznej na adres e-mail: poltegor@igo.wroc.pl do dnia
14.09.2026 r. do godz. 15:00

— Oferty ztozone po terminie nie beda rozpatrywane.

— Wykonawca moze przed uplywem terminu sktadania ofert zmieni¢ lub wycofa¢ swoja oferte.
— W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcy wyjasnien dotyczacych

tresci ztozonych ofert.

— Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany, wycofania lub uniewaznienia niniejszego
zapytania ofertowego w kazdym czasie, bez konieczno$ci wskazywania przyczyny oraz bez
ponoszenia z tego tytutu odpowiedzialno$ci wobec Oferentow.

7. Kontakt z Zamawiajacym:
Pytania w sprawie oferty prosimy kierowa¢ na adres poczty elektronicznej
dominika.kufka@igo.wroc.pl w terminie do 11.09.2026 roku do godziny 14:00.



